macchine per caffé espresso
PRINCIPALES CARACTERISTICAS TECNICAS

e Caldera térmicamente aislada para la maxima eficiencia energética

e Funcion ECO para ahorro energético de la maquina en stand-by

e Erogacion agua caliente temporizada para infusiones

¢ |luminacién bandeja apoya tazas

e Sistema de leds para la visualizacion del estado de actividad de la maquina
e Display de visualizacién temperatura de caldera

e Apoya tazas ampliado para mas capacidad

e Calienta tazas eléctrico de serie

e Funcion ciclo de limpieza de los grupos

e Funcion “Up” de incremento temporal de la temperatura de trabajo

e Disponible en version Take Away: distancia de 16 cm entre las salidas de

erogacion y la bandeja, con rejilas alzadas para apoyo de las tazas de
café espresso
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La Spaziale SE Opcionales

NNo\
e M2M: Conectividad CdA para geolocalizacion y transmision datos

e [TC: Control individual de la temperatura para cada grupo de erogacion
¢ AM: Dispensador agua caliente mezclada para infusiones

e MAT: Sistema automatico para texturizar la leche con temperatura

zada de nueva ajustable
~da. Firdmente. la S9 e CT: Lanzas de vapor “Cool Touch”

elemento  opcional,

conectividad Caffe Datos técnicos (medidas en mm)
Grupos Voltaje Potencia | Peso | Caldera Alto Ancho Fondo
2 400/220/240V| 3.500 W | 65Kg | 10 litros 520 770 530
3 |400/220/240V| 4.800 W | 80Kg | 15 litros 520 | 1.000 530
4 400/220/240V| 6.300 W | 97 Kg | 20 litros 520 1.235 530
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