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iDescubre la S21 , una joya de disefio
con luces LED que iluminan tu zona de
trabajo y un frontal retroiluminado para
un toque moderno! Manteniendo las altas
prestaciones de La Spaziale, esta maquina
asegura la temperatura ideal con grupos e
intercambiadores Spaziale. Su pre-infusion
mecanica no forzada resalta todos los
matices del café. La S21 no solo es
elegante y eficiente, sino también amigable
con el medio ambiente. La eleccion perfecta
para el barista profesional que busca estilo
rendimiento y sostenibilidad. jExperimenta
la fusién Unica de disefo, eficiencia y sabor
con la nueva S21 !

PRINCIPALES CARACTERISTICAS TECNICAS

» Caldera térmicamente aislada para la maxima eficiencia energética

» Maquina de café con dosificacion electrénica programable

« Nueva botonera circular retroiluminada

» Accionamiento de los grifos mediante levas

« Levas de vapor con iluminacién LED

« lluminacién LED de la zona de trabajo de los dos grupos

» Acabado en color negro o blanco

» Manémetro doble cromado (presion de la caldera y motobomba)
« Motobomba volumétrica interna

Datos ténicos (medidas en mm)

Grupos Voltaje Potencia Peso Caldera Alto | Ancho | Fondo
2 220/240 V 3.600 W 70Kg | 10litros 525 700 570
3 220/240 V 4.300 W 87 Kg 15 litros 525 930 570
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