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SUPER JOLLY UP
ELECTRONIC

El Mazzer Super Jolly Up es la evolución técnica del
molino espresso más vendido de la marca italiana. 

Equipado con un nuevo motor asíncrono de alto par,
duplica la velocidad de molienda respecto a su
predecesor manteniendo una temperatura de
trabajo reducida, lo que garantiza estabilidad en el
tamaño de partícula durante servicios prolongados
sin necesidad de reajustes. 

Las fresas planas de 64 mm están disponibles en dos
versiones, para tuestes medios y oscuros, y para
tuestes claros y medios, permitiendo adaptar el perfil
de extracción a cada tipo de café. 

El sistema GFC controla el flujo de molienda,
minimiza el apelmazamiento y reduce el polvo
residual en la barra. El panel táctil integrado admite
programación de hasta tres dosis, contador parcial y
total, y pausa programable entre moliendas.
Construcción en aluminio inyectado con un 93% de
materiales nobles reciclables.

DATOS TÉCNICOS (medidas en mm):

Capacidad
tolva

Potencia Revs Peso Alto Ancho Fondo

1,1 kg 550 W 1.400 
rpm 16,5 kg 601 255 404
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