El Mazzer Kony SG es un molino profesional
con fresas cénicas de baja velocidad vy
sistema de molienda por peso, disefiado
para  ofrecer maxima  precision vy
consistencia en cada dosis.

Su tecnologia avanzada, conectividad loT vy
construccién robusta lo convierten en una
solucién ideal para cafeterias con volumen
medio-alto que buscan control, fiabilidad y
una excelente calidad en taza.
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PRINCIPALES CARACTERISTICAS TECNICAS:

Molienda por peso (grind by weight)
Fresas cénicas de 63 mm

Ajuste micrométrico continuo
Conectividad 10T

Soporte de portafiltro ajustable

KONY SG

DATOS TECNICOS (medidas en mm):

Capacidad

Potencia Revs Peso | Alto Ancho | Fondo
tolva
13kg | 450W ‘r‘gr% 22kg | 695 = 240 | 413
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